Chut’ovky k pivu

SmaZené bramborové lupinky 89,-

Tvarazkovy tatarak, opeceny domaci chléb 129,-

Nakladany hermelin s feferonkou a ¢ervenou cibuli, domaci chléb 129,-

Peceny biicek v pivni marindd¢, kozi rohy, kysela okurka, hot¢ice, domaci chléb 129,-
Uzeny jazyk s wasabi majonézou, pecivo 129,-

Smazené kufeci stripsy v jemné palivé nachos strouhance, zelenina, dip 199,-

Omacky dle nabidky 25,-
KoSik domaciho peciva 39,-

Vyvar s masem, kofenovou zeleninou a nudlemi 64,-

Mad’arska gulaSova polévka s trhanym hovézim masem a restovanou paprikou 89,-

Hlavni jidls

SmazZeny syr, hranolky, domaci tatarska omacka 199,-
Smazeny Fizek z vepriové krkovice, varené brambory s maslem 209,-
Veprové vypecky s osmazenou cibulkou, otické kysané zeli, bramborové knedliky 219, -

Vegetarian double sandwich, sazena vejce, cheddar, polnicek, rajcatovy relish, majonéza, 100g hranolky,
domaci tatarska omacka 219,-

Double sandwich Nova sladovna, kufeci prso, sizené vejce, cheddar, polnicek, rajcatovy relish, majonéza,
100g hranolky, domaci tatarska omacka 219,-

Grilovana kureci kfidélka, variace omacek (Cesnekova a pikantni), doméaci chléb 219,-
Kureci prso plnéné pancettou a modrym syrem, restované baby brambory, dip 239,-

Veprova panenka s kichkou kapustou a pepfovou omackou, gratinované brambory 269,-
Parovani s pivem: Nas sladek Martin Janosik doporucuje Opavsky korbel 11° viz pivni karta.

Pecena veprova Zebra na pepfti a medu, Cerstvy kien, hoi€ice, kyseld okurka, domaci chléb 500g/299,-

Hovézi pikantni gulas na pivu se Spekovymi knedliky a videnskou cibulkou 259,-
Parovani s pivem: Nas sladek Martin Janosik doporucuje Opavsky korbel 11° viz pivni karta.

Pomalu taZena hovézi licka na ¢erveném viné a restované kofenové zelening, bramborova kase 269,-
Parovani s pivem: Nas sladek Martin Janosik doporucuje Opavsky korbel 11° viz pivni karta.

Tradi¢ni hovézi svickova na smetané s karlovarskymi knedliky, Sleha¢kou a brusinkami 269,-
Parovani s pivem: Nas sladek Martin Janosik doporucuje Opavsky Korbel 11° viz pivni karta.

Jemné sekany hovézi tatarak s topinkami a ¢esnekem 279,-

Delicate beef burger 269,-

Hovézi mleté maso, anglické slanina, cheddar, rajce, kyseld okurka, polnicek, rukola, slaninova majonéza,
domaéci bulka, 100g farmarské hranolky, domaci tatarska omacka



Pulled beef burger 269,-

Trhané hovézi maso 12 hodin tazené ve sladko pikantni marinadé€, majonéza, cheddar, listy salatu,
glazovana cervena cibule, pikantni rajéatova omacka, majonéza, domaci bulka, 100g farmaiské hranolky,
domaci tatarska omacka

Hovézi Diamond steak s peprovou omackou, steakové domaci hranolky 299,-

Domaci téstoviny/rizota/nok

Tagliatelle s kufecim masem, smetanovym Spenatem a ¢esnekem, hoblinky syru Grana 219,-

Italské krémové rizoto s lesnimi hiibky 219,-
Kufteci kousky — ptiplatek 44,-
Veptova panenka — priplatek 49,-

Domaci bramborové noky se syrovou omackou, rukola, hoblinky parmazanu 199,-
Kureci kousky — ptiplatek 44,-
Veprova panenka — ptiplatek 49,-

Caesar salat 174,-
fimské listy, caesar dressing, parmazan, krutony
Marinované kuieci kousky — ptiplatek 44,-

Deserty

éokolédovjf fondan s coulis z lesniho ovoce 119,-

Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou 129,-

Zmrzliny a pohary

Ofechovy pohar (¢okoladova a vanilkova zmrzlina, ofechy, §lehacka, karamelova poleva) 129,-
Cokoladovy pohar (¢okoladova zmrzlina, $lehacka, ¢okoladova poleva) 129,-

Ovocny pohar (jahodova a vanilkovad zmrzlina, ovoce, §lehacka) 129,-

Zmrzlina (dle nabidky) 34,-

Néco na zub|

Syrové ty¢inky 39,-

Arasidy solené 39,-



